Menuplan vom 15. bis 21. Januar 2018

Salzkartoffeln

Mittagessen Vegi Abendessen
Q Karottensuppe Karottensuppe
\Q Salatbuffet Salatbuffet Hausgemachte
oo SRipplikmit : Omesletltekmitt (f?elm[]se Zwetschgenwahe
* auerkrau alzkartoffeln

16.01.2018

Cremesuppe mit Cippollotti
Salatbuffet
Pouletschenkel
an Rosmarinjus
Pommes frites
Grilltomate
Haselnusscake

Cremesuppe mit Cippollotti
Salatbuffet
Quornschnitzel
Pommes frites

Haselnusscake

Kalter Cervelat
Russischer Salat

&
&

Minestrone
Salatbuffet
Lammgigotragout
mit Silberzwiebeln

Minestrone
Salatbuffet
Polenta mit Kase
Griine Bohnen

Erbsensuppe
mit Croutons

&

18.01.2018

an Pfeffersauce

Kartoffelstock
Glasierte Karotten
Gebrannte Creme

mit Bechamel
und Kéase tberbacken

Gebrannte Creme

Polenta
Bohnen
17.01.2018
g Buchstabensuppe Buchstabensuppe
Salatbuffet Salatbuffet Charentaise Melone
Q& Kalbshackbraten Pfannkuchen mit Rohschinken

Steinpilzsuppe
Salatbuffet
Schollenfilet im Ei gebraten
auf Nudelnest
mit Kressesauce

Steinpilzsuppe
Salatbuffet
Nudelauflauf
mit Kressesauce

Quiche Suisse
(Lauch Krauter Greyerzer)

19.01.2018
Q Tomatensuppe Tomatensuppe
\o Salat Salat Tortelloni Formaggio
&9 Toscana Bratwurst Butterrosti an Tomatensauce
B> mit Zwiebelsauce mit Spiegelei
9 Butterrosti
20.01.2018 Saisonfrucht Saisonfrucht

21.01.2018

Broccolicreme
Salat
Kalbschnitzel
mit Champignons
Kartoffelkrapfen
Tomate mit Erbsen
Tiramisu mit
Loffelbisquit

Broccolicreme
Salat
Bratkase
Kartoffelkrapfen
Tomate mit Erbsen

Tiramisu mit
Loffelbisquit

Cafe complet

Wochenhit (Montag bis Freitag)

Herkunft Fleisch: Schweiz: Lamm, Neuseeland Scholle

Wienerschnitzel
mit Pommes frites

: Holland




